


PREMIUM ECONOMY

Repertoire aus Erfahrung

DER BLAUE HUMMER bietet seit mehr als einem Jahrzehnt ein Höchstmaß an Qualität und Kreativität. Im Fokus stehen dabei immer 

Sie und Ihre Wünsche – und wir freuen uns, wenn wir Ihre Erwartungen mit dem gewissen „mehr“ übertreffen.  

Aus unserer langjährigen Erfahrung sind heute zwei Produktlinien entstanden, nach denen wir Sie in der Planung und der kulinarischen 

Gestaltung Ihrer Festlichkeiten unterstützen: Cuisine libre und Premium Economy. 

„Cuisine libre“ bietet Ihnen jede Freiheit bei der Gestaltung Ihrer Feier und der Inanspruchnahme unserer Services. Die „Premium 

Economy“ Pakete haben wir entsprechend der „Best of“ und „Most wanted“ Wünsche unserer Gäste aus 10 Jahren Catering & Events 

gestaltet: Komplett-Pakete mit Premium-Genuss zum Festpreis.  

Premium Economy

Wunschkonzert zum Fest-Preis

Unsere Empfehlung für eine perfekt auf Ihr Wunsch-Budget portionierte Feier ist unsere Produkt-Linie „Premium Economy“. Damit bieten 

wir Ihnen Komplett-Pakete – mit köstlichem Buffet und Fingerfood, einer Top-Location Ihrer Wahl oder auch ganz privat bei Ihnen zu 

Hause und mit dem dazu passenden Equipment – alles zum Fest-Preis und für eine effiziente Planung. Die Speisen sind stilvoll angerichtet

auf Porzellan im Minidesign, Etageren und Design-Buffetmöbeln. 

Sorglos perfekt organisiert 

Wählen Sie das Premium Economy Paket, das am besten zu Ihren Wünschen passt. Wir sorgen rund um das kulinarische Vergnügen

Ihrer Gäste für eine Rundum-sorglos Planung, mit Anlieferung, Abholung, Auf- und Abbau – und dazu passenden Service-Modulen ganz

nach Ihren Ansprüchen.



Individueller Spielraum zum FESTpreis
Die neuen FESTpakete lassen Ihnen einen optimalen & individuellen Spielraum. Sie bestimmen, 
wo Sie feiern wollen, ob Sie zusätzlich Servicemitarbeiter oder auch eine Komplettpauschale inkl.
Getränke wünschen. So wird jedes Paket Ihrem Wunsch-Budget gerecht.

FESTPAKET 1 – KOMPLETTBUFFET
PAKET A € 33,50 
PAKET B € 36,50
PAKET C € 39,50
inklusive Anlieferung (ebenerdig), Aufbau; Abholung,
Buffetmöbel, Geschirr und Besteck für Ihre Speisenauswahl

FESTPAKET 2 – KOMPLETTBUFFET inkl. SERVICEMITARBEITER
PAKET A € 43,50
PAKET B € 46,50
PAKET C € 49,50
inklusive Anlieferung (siehe FESTPAKET 1) und Servicemitarbeiter für Ihre 
Speisenbetreuung (1 Mitarbeiter pro 30 Gäste – Veranstaltungszeit 5 Stunden)

FEST-PAKET 3 – KOMPLETTBUFFET inkl. SERVICE & GETRÄNKE
PAKET A € 65,00
PAKET B € 68,00
PAKET C € 71,00

Komplettpauschale mit Anlieferung und Servicemitarbeiter, 
inklusive Getränke:
Französischer Sekt zum Aperitif, Weißwein & Rotwein
Mineralwasser (medium), Coca Cola, Orangensaft & Apfelschorle
Beck´s Bier, Beck´s Lemon (Flasche)
Kühleis für Getränke, Gläser (5 Gläser p.P.), Getränketische

Die Angebote gelten ab einer Gästezahl von 50 Personen. Bei Bestellungen von 30 bis 49  Personen 
erheben wir einen Mindermengenaufschlag von 10% der Angebotssumme.  Gerne statten wir Ihr Event 
zusätzlich mit Gästemobiliar aus. Wir bieten Ihnen eine Bestuhlungs-Pauschale mit Stuhl, Tisch und 
Tischwäsche für € 12,50 pro Person inklusive  ebenerdigen Auf- und Abbau an. Alle Preise netto.
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BUFFET I

v o r s p e i s e n

in Bowls & auf Minigeschirr

Caesars Salad mit gehobeltem Parmesan

Couscous mit Feigen, Mango, Zitronenmelisse & Minze

Gebratener Hünchenbrust-Saté & Chilimarinade

Aceto Balsamico Dressing & Honig-Senf Vinaigrette

Baguette hell & dunkel mit Öl und Fleur de Sel

h a u p t g a n g

Gebratene Lemonpoularde mit Zitronengrasflavour

Gemüse-Curry mit gerösteten Kokosflocken

Basmati Reis

d e s s e r t

Schokoladen Panna Cotta & Himbeercoulis

PAKET A
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BUFFET II

v o r s p e i s e n

in Bowls & auf Minigeschirr

Radicchio & Eisbergsalat mit Gurken und Möhren

Reissalat mit Kurkuma & grünem Spargel

Hühnchen-Saté & Erdnussmarinade

Joghurt-Kräuter-Dressing & Honig-Senf Vinaigrette

Baguette hell & dunkel mit Öl und Fleur de Sel

h a u p t g a n g

Involtini von der Pute & Tomatenpesto

Thymian-Röstkartoffeln

Linguini & gebratene Pilze mit Rosmarinsauce

d e s s e r t

Cappuccino-Mousse & Cassiscoulis

PAKET A
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BUFFET III

v o r s p e i s e n

in Bowls & auf Minigeschirr

Kartoffel & Avocadosalat mit Chiliflavour

Bulgur & Koriandermöhren mit Limettenmarinade

Karamell & Ingwer-Huhn

Baguette hell & dunkel mit Öl und Fleur de Sel

h a u p t g a n g

Gebratener Atlantiklachs mit Zitronengremolata

Gebratenes Perlhuhn mit Parmaschinkenmantel und Balsamico-Tomaten

Meersalz-Kartoffeln mit Rosmarin

Orecchiette mit ungarischer Carbonara, Speck & Parmesan

d e s s e r t

Gebrannte Limettentarte

PAKET B Fisch o d e r Fleisch

PAKET C Fisch u n d Fleisch
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BUFFET IV

v o r s p e i s e n

in Bowls & auf Minigeschirr

Panzanelle-Aceto-Brotsalat mit marinierten Pilzen & Tomaten

Spinatsalat mit gebratenen Kartoffeln & roten Zwiebeln

Gebratene Mini-Chorizo & Paprikaconfit

Ziegenkäse mit Honig & Nussglasur

Baguette hell & dunkel mit Öl und Fleur de Sel

h a u p t g a n g

Zitronen-Zander mit Fleischtomaten & Lauchzwiebel

Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce und Bouillongemüse

Strozzapretti mit Zucchini, Möhren & Tomatensugo

d e s s e r t

Beeren Tiramisu & Amarettoschaum

PAKET C Fisch o d e r Fleisch & Pasta

PAEKT C + € 2,50 Aufpreis Fisch u n d Fleisch u n d Pasta
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allgemeine Geschäftsbedingungen
Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH – Große Elbstraße 212 – 22767 Hamburg

VORRANG
Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für alle Verträge mit unseren Kunden über die Belieferung von 
Speisen und Getränken sowie der mietweisen Überlassung von Geschirr/Mobiliar u.a. (= Catering), unabhängig 
vom Ort der Belieferung (z.B. Location Elbmeile XIII, Veranstaltungsraum des Kunden oder bei Dritten), sowie für 
die Anmietung von Veranstaltungsräumlichkeiten. Wir liefern und vermieten ausschließlich auf der Grundlage 
unserer allgemeinen Geschäftsbedingungen. Abweichende Bedingungen sind nur wirksam, wenn Sie im Einzelfall 
ausdrücklich und schriftlich mit uns vereinbart wurden.

PREISE, ZAHLUNGEN, ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Alle Preise sind freibleibend und verstehen sich als Abholpreise exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern 
keine gesonderten Einzelabsprachen getroffen wurden, gelten die Preise unserer Liste neuesten Datums. Eine 
Preiserhöhung durch uns ist berechtigt, sofern sich die dem vereinbarten Preis zugrundeliegenden Löhne und 
Kosten erhöhen und der Lieferung an den Kunden mehr als 4 Monate verstrichen sind. 
Rechnungen sind binnen 7 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Bei Zahlungsverzug können bei 
Unternehmen 8% bei Verbrauchern 5% Verzugszinsen über dem Basiszinssatz (EZB) verlangt werden. 
Wurde die vereinbarte Vorkasse nicht geleistet, so kann diese nach Vereinbarung in Form eines Barschecks vor 
Veranstaltungsbeginn überreicht werden. Bei Nichtzahlung der Vorkasse behält sich Der Blaue Hummer 
Eventcatering GmbH vor, die vereinbarte Leistung nicht zu erbringen. Der Kunde ist bei Nichterbringung der 
Leistung aus diesem Grund nicht von der Zahlungspflicht entbunden.
Der Kunde teilt Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH 10 Tage vor der Veranstaltung die endgültige 
Personenzahl mit, die Grundlage für die Rechnungsstellung ist. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 
20% ist Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen.
Eine Erweiterung der Leistung ist bis zum Veranstaltungsbeginn nach Absprache und Bestätigung durch Der Blaue 
Hummer Eventcatering GmbH möglich. Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatsächliche Teilnehmerzahl 
berechnet.

TERMINE
Selbstverständlich bemühen wir uns, alle vereinbarten Termine genauestens einzuhalten. Gelingt uns dies im 
Einzelfall nicht, räumt uns der Kunde eine Toleranz von 60 Minuten ein.

STORNIERUNG
Bei der Stornierung von bereits erteilten Gesamtaufträgen (laut Kostenvoranschlag) berechnen wir
60 Tage vor dem vereinbartem Liefertermin 25%,
30 Tage vor dem vereinbartem Liefertermin 50%,
14 Tage vor dem vereinbartem Liefertermin 75%,
7 Tage vor dem vereinbartem Liefertermin 90% 
des Auftrages.
Bei Stornierungen am Liefertag behalten wir uns vor, bis zu 100% des Auftragswertes in Rechnung zu stellen.
Steht die Leistung im Zusammenhang mit der Anmietung einer hauseigenen Veranstaltungsräumlichkeit, so behält 
sich Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH vor, bei Stornierung nach Vertragsabschluss (laut 
Kostenvoranschlag) in jedem Fall die Raummiete laut Listenpreis in Rechnung zu stellen, wenn eine 
Weitervermietung nicht mehr möglich ist.

RÜCKTRITT
Sofern in Textform vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei vom 
Vertrag zurücktreten kann, ist Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH seinerseits berechtigt, vom 
Vertrag zurückzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten Veranstaltungsräumen 
vorliegen und der Kunde auf Rückfrage von Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH auf sein Recht zum 
Rücktritt nicht verzichtet.
Wird eine vereinbarte Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung nicht geleistet, so ist Der Blaue Hummer zum 
Rücktritt vom Vertrag berechtigt. Ferner ist Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH berechtigt, aus 
sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag außerordentlich zurückzutreten, beispielsweise falls Höhere Gewalt oder 
andere von Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH nicht zu vertretende Umstände die Erfüllung 
des Vertrags unmöglich machen; Veranstaltungen oder Räume schuldhaft unter irreführender oder falscher
Angabe vertragswesentlicher Tatsachen, z.B. zur Person des Kunden oder zum Zweck der Veranstaltung, 
gebucht werden; Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH den begründeten Anlass zu der Annahme hat, 
dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen von 
Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH in der Öffentlichkeit gefährden kann, ohne dass dies ihrem Herrschafts-
bzw. Organisationsbereich zuzurechnen ist; der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist.
Insofern Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH nicht Eigentümer einer Veranstaltungsräumlichkeit oder 
des eingebrachten Equipments ist, haftet Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH nicht für die Nichterfüllung 
des Vertrages, soweit diese in den Umständen der Person oder Firma des Veranstaltungsraum-
oder Equipmenteigentümers begründet ist. Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH behält sich vor, in diesem 
Fall ohne Schadensersatzpflicht vom Vertrag zurückzutreten.

ÄNDERUNGEN
Geringfügige Änderungen in unserem Buffet- und Speisenangebot können saison- oder qualitätsbedingt auftreten.

MINDESTBESTELLWERT
Der Mindestspeisenbestellwert für jeden Auftrag beträgt € 1.500,-- netto , die Mindestpersonenzahl 50 Gäste.
Der Mindestumsatz für die Eventlocation Elbmeile XIII oder Eventspeicher Hafencity beträgt € 5.500,-- netto.

TRANSPORTKOSTEN UND GEFAHRÜBERGANG
Der Mindesttransportpreis für Lieferungen von Food, Beverage und Geschirr/ Mobiliar beträgt € 50,-- netto im 
Hamburger Stadtgebiet. Dieser beinhaltet 1 Fahrer zzgl. max. 30 Minuten Aufbauzeit vor Ort. 
Weiterer Personal- oder Zeitaufwand wird gesondert berechnet; hierfür gelten jeweils die Preise unserer Liste 
neuesten Datums.
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Ist der Kunde Unternehmer und versenden wir die Ware oder sonstigen Mietgegenstand außerhalb 
unseres Firmensitzes, Große Elbstraße 212, geht die Haftung auf den Kunden über, sobald wir die Ware 
zur Auslieferung unserem Personal, dem Kurier, Frachtführer oder Dritten übergeben haben.

MÄNGEL
Bitte überprüfen Sie die Ware bei Ankunft auf eventuelle Mängel und zeigen Sie diese uns sofort an. 
Sollte keine Beanstandung der Ware nach Eintreffen unverzüglich stattfinden, gilt bei offensichtlichen 
Mängeln der Mietgegenstand als angenommen und ist zur vollen Zahlung gültig.
Der Auftraggeber ist verpflichtet etwaige Mängel oder Rügen, die aus der Erfüllung des Cateringvertrages 
resultieren, während der Veranstaltung dem jeweiligen Projektleiter mitzuteilen, damit dieser die 
Möglichkeit hat, den Mangel noch während der Veranstaltung zu beheben.

SCHADENSERSATZPFLICHT
Mitgeführte Ausstellungs- oder sonstige, auch persönliche Gegenstände befinden sich auf Gefahr des 
Kunden in den Veranstaltungsräumen. Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH übernimmt für Verlust, 
Untergang oder Beschädigung keine Haftung, auch nicht für Vermögensschäden, außer bei grober 
Fahrlässigkei oder Vorsatz. Wir sind dem Kunden ausschließlich dann zum Schadensersatz verpflichtet, 
wenn uns oder unseren Erfüllungs- und Verrichtungsgehilfen Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit an der 
Entstehung eines Schadens nachgewiesen werden können. Vorstehende Haftungsbeschränkung gilt nicht 
für die Haftung bei schuldhaft zu vertretender Verletzung von Leben, Körper und Gesundheit von Personen 
sowie bei der Verletzung wesentlichen Vertragspflichten. Bei Verletzung wesentlicher Vertragspflichten ist 
unsere Schadenersatzpflicht für Fälle einfacher Fahrlässigkeit auf den typischerweise, vorhersehbaren 
Schaden begrenzt. Für Schäden seitens Dritter können wir selbstverständlich in keinem Fall die Haftung 
übernehmen.
Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. 
Wegen möglicher Beschädigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenständen vorher 
abzustimmen.
Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er für alle Schäden an Gebäude oder Inventar, die durch 
Veranstaltungsteilnehmer bzw. –besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst 
verursacht wurden.
Wir weisen ausdrücklich darauf hin, dass jede Veranstaltung unvermeidlich zu Abnutzungserscheinungen 
an dem Interieur des jeweiligen Veranstaltungsortes führt. Auch beinhaltet jede Veranstaltung gewisse 
Risiken für Eigentum und Besitz in Form von Schäden und Zerstörungen seitens Dritter (z.B. Gäste). Vor 
diesem Hintergrund weisen wir darauf hin, dass bei Veranstaltungen in Räumlichkeiten des Kunden oder 
vom Kunden angemietete Veranstaltungsräumlichkeiten allein der Kunde verpflichtet ist, 
Vorsorgemaßnahmen zur Verringerung der Abnutzungserscheinungen sowie zur Vermeidung von Schäden 
an Eigentum und Besitz zu treffen (z.B. durch Abdeckplanen u.ä.). Bei besonders empfindlichen Interieur 
hat uns der Kunde darauf hinzuweisen und ggf. das Interieur auf unser Verlangen hin zu entfernen bzw. 
gesondert zu schützen.

MIETPREIS - MIETEINHEIT  - ÜBERGABE/RÜCKGABE
Alle aufgeführten Mietpreise (bzgl. Geschirr, Mobiliar u.ä.) beziehen sich auf eine Mieteinheit von drei Tagen ohne 
Sonn- und Feiertage. Die Abholtage (Lieferung und Rückgabe) gelten als jeweils ganzen Tag. Nimmt der Kunde die 
Ware über eine Mieteinheit hinaus in Anspruch, sind wir berechtigt, eine Gebühr in voller Höhe zu erheben.
Der Kunde ist zur Rückgabe des Mietgegenstandes innerhalb der vereinbarten Mieteinheit verpflichtet. Ansonsten 
muss er die Ersatzkosten in vollem Umfang tragen. 

ALLGMEINE BESTIMMUNGEN
Der Kunde darf die Mietgegenstände nicht zweckentfremden und nur am vereinbarten Veranstaltungsort einsetzen.
Gibt der Kunde die Mietsache nicht oder beschädigt zurück, so ist dieser zum Schadenersatz verpflichtet. Ferner 
muss der Mieter den Mietzins für die Ware so lange tragen, bis die beschädigte Sache wiederhergestellt ist oder für 
den entsprechenden Ersatz gesorgt wurde.
Der Kunde ist, sofern keine Gegenabsprache getroffen wurde, insbesondere verpflichtet:

- den Mietgegenstand auf eigene Kosten gegen alle Risiken zu versichern
- uns sofort zu informieren, wenn der Mietgegenstand beschädigt /reparaturbedürftig ist

- alle erforderlichen behördlichen Genehmigungen für die Benutzung des Mietobjektes auf seine Kosten einzuholen.
Es bleibt uns vorbehalten, alle von uns gestellten Mietobjekte jederzeit zu besichtigen, zurückzunehmen oder 
notwendige Maßnahmen zu seiner Erhaltung zu treffen, sofern die Gefahr der Beschädigung oder des Verlustes besteht.

EIGENTUMSVORBEHALT
Wir behalten uns unser Eigentum an allen gelieferten Waren und Transportmitteln vor.

SCHLUSSBESTIMMUNGEN
Änderungen und Ergänzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
sollen in Textform erfolgen. Einseitige Änderungen oder Ergänzungen durch den Kunden sind unwirksam.
Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.
Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgmeinen Geschäftsbedingungen für Veranstaltungen unwirksam 
oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der übrigen Bestimmungen nicht berührt. Im übrigen gelten 
die gesetzlichen Vorschriften.
Erfüllungsort für Lieferung, Übergabe und Zahlung ist Hamburg. Gegenüber Unternehmern ist Gerichtsstand Hamburg.

Der Blaue Hummer Eventcatering GmbH, Grosse Elbstrasse 212, 22767 Hamburg, im Februar 2011



Alle Inhalte und Bilder des Konzeptes sind 
vertraulich zu behandeln und dürfen nicht an 
Dritte weitergereicht werden. Wir freuen uns 
auf die Zusammenarbeit mit Ihnen.

DER BLAUE HUMMER Eventcatering GmbH
Große Elbstraße 212
22767 Hamburg

Tel. +49 40 38 61 54 42 
Fax +49 40 38 69 97 73 

info@der-blaue-hummer.de
www.der-blaue-hummer.de


